@ DOMAINE
DOLS
Les semenoles

Couleur: Blanc

Millésime: 2024

Appellation: IGP Comté Tolosan

Encépagement: 90% Colombard, 10% Chenin

blanc

Vinification: Pressurage doux. Débourbage en

cuve. Fermentation thermo-régulée & 18°

Elevage: En cuve inox pendant 5 mois et

clarification naturelle avec le froid de |'hiver.

Filtration légére & la mise en boutellles au

printemps

Elevage: Cuve inox

Nombre de boutellles: 3700

Garde: 3 ans

Température: entre 10° et 12° T

TAV: 11,5 i
®poLs

amté Teloson

A la dégustation:
Vue: Une robe pale aux reflets brillants
Nez: Un nez d agrumes et d ananas frais
Bouche: Une bouche juteuse et acidulée. Un vin gourmand, fin et long.
Accords mets/vin: Aperitif - fruits de mer — poissons grillés
Cabecou - Brie de Meaux

Prix de vente: 7,5 €
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